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ANTIPASTI

TAGLIERE CONCERTO
Tigelle modenesi con “Cunza”(lardo tritato, rosmarino,aglio e Parmigiano),
gnocco fritto, culaccia, Prosciutto di Parma riserva 24 mesi, ciccioli e Parmigiano a scaglie.

€ 20

IL BORLENGO MODENESE
Crépe locale farcita con la Cunza

€ 16

TORRETTA DI MELANZANE ALLA PARMIGIANA
con emulsione al basilico

€ 14

TARTARE DI MANZO “CHIANINA DI MODENA™
con cialda al Parmigiano ¢ gelato al balsamico

€ 16

CARPACCIO DI RICCIOLA
al dragoncello

€18

APPETIZERS

TAGLIERE CONCERTO
Modenese tigelle with “Cunza™(chopped lard, rosemary, garlic and Parmesan),
fried gnocco, culaccia, Parma raw ham 24 months, cracklings and Parmigiano Reggiano.

€ 20

MODENA'S BORLENGO
Local crépe with Cunza

€ 16

PARMESAN AUBERGINE TURRET
with basil emulsion

€ 14

“CHIANINA BEEF TARTARE” FROM MODENA
with Parmesan wafer and balsamic vinegar ice cream

€ 16

AMBERJACK CARPACCIO
with terragon

€18



PRIMI PIATTI

SPAGHETTONI DI GRAGNANO
al granchio

€ 15

TORTELLONI DI ZUCCA
con sugo di salsiccia

€ 16

RISOTTO CARNAROLI ALLA PARMIGIANA
con gocce di aceto balsamico di Modena IGP

€ 12 (per 2 persone)

TAGLIOLINI ALL’UOVO AGLI ASPARAGI VERDI
e culatello croccante

€ 15

FIRST DISHES

GRAGNANO'S SPAGHETTI
with fresh crab

€15

PUMPKIN TORTELLONI
with sausage sauce

€ 16

CARNAROLI’S RICE PARMESAN STYLE
with balsamic vinegar from Modena

€ 12 (for 2 persons)

EGG TAGLIOLINI WITH GREEN ASPARAGUS
and crunchy culatello

€ 15



SECONDI PIATTI

ORATA AL FORNO
con patate, datterini, uvetta e pinoli

€ 18

GUANCIA DI VITELLO BRASATA AL LAMBRUSCO
con pure di patate fatto in casa

€ 18

TAGLIATA DI PICANHA ARGENTINA
con patate saltate e verdure di stagione

€ 24

PETTO D’ANATRA AL MIELE E TIMO
cotto a bassa temperatura con soffice di patate alla rapa rossa

€ 22

COPERTO
€ 2,5

MAIN COURSES

BAKED SEA BREAM
with potatoes, datterini tomatoes, raisins and pinenuts

€18

VEAL CHEEK BRAISED WITH LAMBRUSCO
with homemade mashed potatoes

€18

ARGENTINIAN PICANHA STEAK
with vegetables caponata and sautéed potatoes

€ 24

DUCK BREAST WITH THYME AND HONEY
with soft beetroot potatoes

€ 272

COVER
€ 2,5
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